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Porzionatrice avanzata progettata per le macellerie in crescita

TREIF HAWK

Punto d’ingresso ideale per fornitori ambiziosi che vogliono espandersi

Taglio a peso preciso, unico nella sua fascia di prezzo

Estremamente versatile: taglia con 0sso, senza 0ss0, crust-frozen e persino fresco
Resa e velocita eccezionali grazie alla scansione intelligente

Tecnologia e qualita Marel-TREIF collaudate
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TREIF HAWK

Porzionatrice
TREIF HAWK

La TREIF HAWK € una soluzione rivoluzionaria per le macel
che vogliono far crescere la propria attivita. Con precisione
versatilita eccezionali, € I'unica macchina nella sua fascia d
prezzo in grado di tagliare a peso la carne c 5s0. La TR
HAWK & una preziosa aggiunta alla famiglia delle porzic

e incarna la qualita e le prestazioni collau della te
Marel-TREIF. o




TREIF HAWK

Estremamente
flessibile e adattabile

La TREIF HAWK ha un’ampia finestra operativa e gestisce con facilita
carne fresca, crust-frozen, temperata, con e senza 0sso, oltre al
formaggio. Taglia porzioni belle e precise senza crust-freezing,
anche se le materie prime possono essere crust-frozen se lo si
preferisce. Bastano regolazioni minime per passare da un tipo di
prodotto all’altro, cosi potete rispondere in modo rapido e semplice
alle mutevoli esigenze dei clienti.

Plug-and-play per opportunita di crescita immediate

La TREIF HAWK rappresenta un’opportunita unica per le macellerie
e gli altri fornitori che vogliono passare da una produzione di
piccola o media scala a una produzione industriale. Come modello
entry-level, offre alla vostra azienda un percorso accessibile per
aumentare capacita e redditivita, senza un salto eccessivo verso
attrezzature superiori alle vostre esigenze.

Resa, velocita e precisione ottimali

Con il suo sistema intelligente di telecamere, la TREIF HAWK
estrae il massimo valore dalle vostre materie prime, garantendo
resa, qualita del prodotto e produttivita superiori. Grazie alle
rinnovate

dashboard intuitive e al nuovo concetto operativo, creare programmi
di taglio é facile e immediato e la produttivita aumenta. Con fino a
360 fette al minuto, offre la velocita e la precisione necessarie per
adattarsi alle nuove opportunita di mercato.

Massima igiene e design intuitivo

La HAWK é progettata per la facilita d'uso e i massimi livelli di igiene.
Il design aperto offre un facile accesso a tutte le parti, rendendo la
pulizia accurata e al tempo stesso pratica. La robusta costruzione in
metallo garantisce una lunga durata anche con un uso intensivo,
senza il rischio che parti in plastica contaminino i prodotti.

L’opzione di carico automatico fa risparmiare tempo e manodopera
Una caratteristica distintiva della TREIF HAWK e I'opzione di carico
automatico. Questo sistema di alimentazione automatizzato riduce
drasticamente il lavoro manuale e fa risparmiare tempo,

aumentando l'efficienza della vostra attivita. Per chi preferisce il
controllo diretto, il design ergonomico della TREIF HAWK consente
anche un comodo carico manuale.



SPECIFICHE TECNICHE
Tagli max. al minuto
Sezione del prodotto

Lunghezza di carico max.
Dimensioni d'ingombro
- Con alimentazione

-Senza alimentazione

Peso
Potenza allacciata
Materia prima

TREIF HAWK

fino a 360 tagli al minuto

250x 170 mm

carico manuale: 800 mm
carico automatico: 1.200 mm

Lunghezza: 4.385 mm
Larghezza: 1.385 mm
Altezza: 1.795 mm

Lunghezza: 3.500 mm
Larghezza: 1.385 mm
Altezza: 1.795 mm

1200 kg
6 kW (diretta 3/PE, 50/60Hz, 400V, fusibile 25A)
Senza 0550, Con 0550, cotto, crust-frozen, fI'F_‘SCO,

temperato fino a -4° Ciin base alla
materia prima

Accessori Pinza, telai di taglio, carrello di pulizia,

accesso remoto

Opzioni Nastro di alimentazione o carico manuale
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Assistenza per la
massima tranquillita

Offriamo una gamma di soluzioni di assistenza per prevenire i fermi macchina e
massimizzare le prestazioni. Con uffici in 30 paesi nel mondo, disponiamo di una
rete globale di professionisti altamente qualificati che vi forniscono supporto
tecnico da remoto e in loco. Forniamo ricambi di qualita e contratti di assistenza
personalizzati per garantire che le vostre macchine Marel funzionino sempre al
meglio.
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