
Massima flessibilità di porzionamento in un design compatto

TREIF PUMA

• Taglio con e senza osso
• Facile da usare
• Alte prestazioni



TREIF PUMA

Più resa con un
porzionamento di
precisione

La compatta TREIF PUMA offre un porzionamento preciso e
ad alte prestazioni di materie prime fresche e cotte, tra cui
carne rossa, prodotti trasformati, formaggio e altro ancora. Un
sistema facile da programmare garantisce ai trasformatori la
flessibilità di produrre con facilità un’ampia gamma di
prodotti finali, per rispondere alle mutevoli esigenze del
mercato.
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TREIF PUMA

Precisione ad alte
prestazioni

Le opzioni le scegliete voiTaglio di precisione
La TREIF PUMA è scalabile per rispondere a esigenze di lavorazione in
evoluzione: un’affettatrice entry-level ideale con carico manuale, a cui
è possibile aggiungere nastri trasportatori per aumentare la
produttività. Sia la TREIF PUMA F sia la TREIF PUMA E possono essere
installate con o senza nastri trasportatori, per ridurre la manipolazione
manuale con carico e scarico automatizzati.

La doppia lama esegue 400 tagli di precisione al minuto di materia
prima fresca o congelata, con e senza osso, massimizzando la resa ad
alte prestazioni. Prodotti internamente, i coltelli NanoBlade sono
realizzati su misura e dimensionati alla perfezione per ogni TREIF
PUMA, garantendo tagli della massima qualità. Le lame possono essere
sostituite singolarmente per una manutenzione più economica.

Scegliete tra un pannello di controllo e un intuitivo touchscreen per la
gestione del funzionamento. La TREIF PUMA E dispone di opzioni di
configurazione regolabili che combinano tagli di porzioni singole, lotti
e arrosti (compreso il taglio a farfalla) da un unico pezzo di materia
prima, calcolando automaticamente tagli di spessori e pesi diversi per
ottimizzare la materia prima e aumentare la redditività.

Alimentazione continua e regolare del prodotto
Una camera a V e una piastra bugnata creano un cuscino d’aria che
guida senza sforzo la materia prima verso le lame.

Configurazione flessibile
Sfruttate al meglio il prezioso spazio in produzione grazie al design
compatto e mobile. La TREIF PUMA può essere spostata e installata
rapidamente in base alle esigenze quotidiane. Igiene eccezionale

Il design igienico ed ergonomico garantisce il facile mantenimento dei
più rigorosi standard igienici. Le ampie aperture della TREIF PUMA
consentono una pulizia facile ed efficiente, oltre a smontaggio e
rimontaggio semplificati per una manutenzione migliore.

La posizione ottimale della materia prima
Il sistema di alimentazione dinamica (DFS) afferra delicatamente la
materia prima per garantire un taglio preciso con alimentazione
continua del prodotto. Lo spessore delle fette rispetta sempre i
requisiti preprogrammati. Con il DFS, la materia prima è sostenuta in
modo da garantire tagli paralleli ed eliminare le fette a cuneo,
aumentando la resa e l’uniformità del prodotto finale anche nel
taglio con osso. Il design robusto e i coltelli di qualità premium
tagliano con facilità le materie prime più difficili, come cotenne e
prodotti semicongelati.

Una partnership di cui beneficiare
Con brevetti e innovazioni sviluppati nel corso di decenni, TREIF
porta nel portafoglio Marel un’esperienza eccezionale nel taglio a
cubetti, per aiutare i trasformatori di ogni dimensione a entrare nel
futuro della lavorazione alimentare sostenibile.
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TREIF PUMA

SPECIFICHE TECNICHE

TREIF PUMA F/FB TREIF PUMA E/EB

Lunghezza di taglio max.

Tagli max. al minuto
(doppia lama)

Sezione del prodotto

0,5-70 mm (1/50-3”)

400

0,5-250 mm (1/50-10”)

400

Larghezza: 220 mm (9”)
Altezza: 240 mm (10")

700 mm (28”)

Larghezza: 220 mm (9”)
Altezza: 240 mm (10")

700-1.100 mm (28-43”)
Concorrente

Lunghezza di carico max.

Dimensioni d’ingombro

Lunghezza: 2.110 mm (83”)
Larghezza: 900 mm (35”)
Altezza: 1.480 mm (58”)

Lunghezza: 2.750 mm (108”)
Larghezza: 900 mm (35”)
Altezza: 1.480 mm (58”)

3,4-3,5 kW

-4°C (24,8°F)

- Senza nastro Lunghezza: 2.110 mm (83”)
Larghezza: 900 mm (35”)
Altezza: 1.480 mm (58”)

Lunghezza: 2.750 mm (108”)
Larghezza: 900 mm (35”)
Altezza: 1.480 mm (58”)

3,4-3,5 kW

Fino a -4°C (24,8°F)

- Con nastro

Potenza allacciata

Temperatura del prodotto

Peso

- Senza nastro Ca. 285 kg (629 lbs)

Ca. 305 kg (672,5 lbs)

Su richiesta

Ca. 285 kg (629 lbs)

Ca. 305 kg (672,5 lbs)

Su richiesta

- Con nastro

Accessori

Assistenza per la
massima tranquillità
Offriamo una gamma di soluzioni di assistenza per prevenire i fermi macchina e
massimizzare le prestazioni. Con uffici in 30 paesi nel mondo, disponiamo di una
rete globale di professionisti altamente qualificati che vi forniscono supporto
tecnico da remoto e in loco. Forniamo ricambi di qualità e contratti di assistenza
personalizzati per garantire che le vostre macchine Marel funzionino sempre al
meglio.

marel.com
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